
            
 
 

*Pregunta a nuestro/a camarero/a por la carta de alérgenos 

 

CAFETERIA 
 

 
Café expreso      1.80  
Café ristretto      1.80 
Cortado       2.30 
Capuccino       3.00 
Caffe latte       3.50 
 
 

PANUOZZO 
(bocadillo italiano) 

Solo  disponible en los desayunos de los 
sabados  por la mañana 

 
Con prosciutto di Parma DOP (30 meses)   
y aceite de oliva extra virgen de  
Cazorla DOP      9.00 
 
Con burrata di Puglia DOP,  
Tomates Confitados de campana (Italia) 
y aceite de oliva extra virgen de  
Cazorla DOP      9.00 
 
Con mozzarella di bufala DOP,  
Salami picante di Napoli DOP y aceite  
de oliva extra virgen de Cazorla DOP  9.00 
 
 
 

POSTRES y DULCES 
       ARTESANALES 
 
  

Babá con crema de ricotta y amarena 8.00 
Ricota dulce y amarena  toschi 
 
Babá con crema de pistacchio  8.00 
Pistacchio di bronte 
 
Helado de gianduia blanca con  
veteado de caramelo salado y crumble de 
chocolate con sal (sin gluten)  
de la heladería Gelato Valentino      6.50 

 
Sorbete de mango (vegano sin gluten) 
de la heladería Gelato Valentino  6.00 

 
BEBIDAS 

 
Aperol  Spritz     7.50 
Vermut italiano     6.00
Refrescos      3.50
Agua 0,5l      2.50
Agua con gas 0,5l    3.50 
Peroni       3.50
Moretti     3.50 
 

VINOS 
 

 
Vino blanco                    4.00 19.00
Pinot grigio delle Venezie IGT 
Bodega : Campagnola  
Uva : 100% Pinot grigio 
Region : Veneto  
 
Vino Rosado                    4.00 19.00
Pinot grigio rose IGT 
Bodega : Castel Firmian 
Uva : 100% Pinot grigio 
Region : Trentino Alto Adige 
 
Vino Tinto                      4.50 23.00
Valpolicella classico DOC 
Bodega : Campagnola 
Uva : Corvina-Corvinone-Rondinella 
Region : Veneto  
 
Vino Espumoso            4.50  23.00
Prosecco extra dry DOC 
Bodega : Riondo 
Uva : 100% Glera 
Region : Veneto  


